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POSETTE TAVUK

1 adet orta boy temizlenmis tavuk
2-3 adet orta boy patates

1 adet domates

1 demet maydanoz

1 orta boy kuru sogan

2-3 dis sarimsak

2 kasik salca

1 kasik biber salcasi

1 fincan zeytinyag

Oncelikle firni 250 dereceye ayarlayin. Patates ve domates kiip seklinde dogranir, sogan, sarimsak ve
maydanoz da buna ilave edilir. Temizlenen tavuk firin tepsisinin ortasina yerlestirilir. Once zeytinyagi ile sivanan
tavugun Gzerine 1 kasik salca ve 1 tatl kasidi biber salgasi konur. Bu karigim tavugun her tafaina sivazlanr.
Daha énceden hazirlanmig malzemeler tavugun karnina aldigi kadar yerlestirilir. Tuz ve karabiber ekildikten
sonra, 6zel firin posetinin icine konur, posetin agzi baglanir. Uzerine ¢atalla ki¢Uk bir delik agilir, firina verilir. 20
dakika sonra servise sunulur.
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