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PORTEKIZ USULU PATATES

3 blyulk patates (kabuklar soyulmus)

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 orta boy sogan (ince dogranmig)

1 dis sarimsak (dévulmus)

400 gr domates (kabuklari soyulup, kugbasi dogranmig)

Patatesleri blyik bir tencereye koyup, Ustlini 6értecek kadar su ekleyiniz. Tuzu serpip, tencereyi harli atese
oturtarak suyu kaynatiniz. Su kaynayinca atesi kisip, patatesleri 10 dakika pisiriniz. Tencereyi atesten alip,
patatesleri stizgecte slizdikten sonra dilim dilim keserek bir kenara birakiniz.

Yagdi buylk bir tavada kizdiriniz. Sogan ve sarimsagi koyup, arasira karistirarak 5-6 dakika, soganlar
pembelesene kadar pigiriniz. Domatesleri katip 5 dakika daha, arasira karigtirarak pisiriniz.

Patates dilimlerini ekleyip, atesi agarak kaynatiniz. Kaynayinca atesi kisip, tavanin kapagini kapatarak 10 - 15
dakika, patatesler yumusayana kadar pigiriniz.

Tencereyi atesten alip, patatesleri isitiimig bir servis tabagina aktararak servis ediniz.
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