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PORTEKIiZ USULU CIGER

MALZEMELER

500 gr kuzu cigeri

250 gr cemeni alinmig pastirma
1 yemek kasigi zeytinyagi

1 defne yaprag

2 dis sarimsak

1 adet karanfil

6 adet karabiber tanesi

tuz

YAPILISI

Defne yaprag, kiyilmig sarimsak, karanfil ve karabiber tanelerinden bir sos hazirlayin. ince ince dilimlediginiz
cigerleri ara sira karistirarak 24 saat bu sosta dinlendirin. Cigerleri kagit havluda siiziin; sosu da stizgegten
gecirin. Pastirmalari ¢ok minik olmayan pargalara dograyin ve orta ateste, zeytinyaginda kizartin. Cigerleri
ekleyip harli ateste cevirerek 5 dakika pisirin. Sicakhigini muhafaza edecek bir kaba alin. SizmUis oldugunuz
sosu tencereye alip harli ateste karistirarak kaynatin. Sosu cigerin Uzerine dokup servis yapin.
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