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PORTAKALLI YERELMASI

1 kg yerelmasi

1 adet sogan

1 adet portakal

1 kahve fincani zeytinyagi
1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

Dereotu

Sogan yarim daire seklinde dogranir. Zeytinyaginda sodan borttirildikten sonra soyulmus ve bir kag pargcaya
kesilmis yerelmalar atilir. Bir kag tur kavrulur. Sikilmis portakal, tuz ve seker ilave edilir. Kapak kapatilir. Kisik
ateste 45 dakika pigirilir. ik servis esnasinda Gzerine kiyilmis dereotu serpilir.
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