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PORTAKALLI UZUMLU KEK

3 yumurta

2 adet portakal

1 cay bardadi kustzimu
1 adet havug

1 su bardag yogdurt

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 palet vanilya

1 limon

1 ¢ay bardagi kiyilmis badem
1,5 su bardagi seker

1 corba kasigi kakao

Cirpma kabinin iginde yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Portakalin, limonlarin kabuklarini rendeleyip ekleyip suyunu
sikip yogurtla karistirin ve karisimin igine ekleyip ¢irpmaya devam edin. Uzerine unu, rendelenmis havucu, kus
UzUmund, kabartma tozunu ve vanilyay! dokin. Karisimin igine kakaoyu da ekleyip fazla karigtirmadan kalibin
icine bosaltin ama istenirse kiyilmig ¢ig bademi igine bogaltip bu karigimi yaglanmig unlanmig bir kabin igine
aktarin. 170 derecedeki firinda 35 dakika kadar pisirin. Istenirse Gzerine portakal suyu gezdirilebilir.
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