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PORTAKALLI TATLI

5 adet yumurta

5 kahve fincani un

5 kahve fincani seker

1 cay bardadi portakal suyu

2 ¢orba kasiJi rendelenmis portakal kabugu
1 paket kabartma tozu

yarim ¢ay barda@ portakal suyu

1 kahve fincani aygicek yagi

Surubu igin:

4,5 su bardagi seker

4 su bardagi su

1/4 limon dilimi

1,5 su bardag portakal suyu

2 ¢orba kasiJi ince rendelenmis portakal kabugu.
Sislemek icin:

1 su bardagi krem santi

yarim ¢ay barda@ portakal suyu

Oda sicakhigidaki yumurtalar sekerle képurup, beyazlasana dek ¢irpalim. Aygicek yagdini ve 1 ¢ay bardagi
portakal suyunu ve 2 ¢orba kasigi rendelenmis portakal kabudu rendesini ekleyelim. Yuvarlak ya da dértgen bir
cam tepsiyi margarinle yaglayalim. Tepsini sadece taban kismina un serpistrelim. Karigima elenmis unu ve
kabartma tozunu ekleyelim. Girpma teli ya da tahta kagikla girpmadan karigtiralim.

Hamuru tepsiye bogaltalim. Onceden isitilmig 180 dereceli firinda pisirelim.

Serbet igin, sekeri ve suyu, limon dilimi ile birlikte kaynatalim. Serbeti atesten alip soguttuktan sonra ince
rendelenmis 2 ¢gorba kasigi portakal kabugdu ile 1 buguk su bardagi portakal suyunu ekleyelim. Tath hamuru ile
pistiginde firndan alip ters gevirerek baska bir tepsiye ¢ikaralip, dilimleyelim. Buzlukta sodutulan serbeti,
Uzerine gezdirelim.

Krem santiyi yarim ¢ay bardag@i portakal suyu ile ¢irpalim. Tatlinin Gzerine bolca iri dévilmus findik serpelim.
Krema ile sUsleyerek servis yapalim.
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