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PORTAKALLI TART

MALZEMELER

Hamuru;

3 yumurta

5 tepeleme yemek kasigi un

3-4 tepeleme yemek kasigi tozseker
1 cay kasigi vanilya

1 tath kagigi limon kabugu rendesi
Ustu icin;

2-3 adet ¢ekirdeksiz portakal

7-8 adet kiraz sekerlemesi

1 bardak krem santiy

Kremasi;

1 bardak sut

1 yumurta

1 yemek kasidi tepeleme un

3 yemek kasi§i tozseker

YAPILIS TARIFI

Yumurtalar 3 kasik sekerle birlikte mikserde ¢irpin. Koyu kivama gelince, elenmis un, vanilya ve limon kabugu
katip tahta kagsikla altist yaparak karistirin. 25 cm ¢apinda, 5 cm yikseliginde kenar tirtikli teflon tart kalibini
yaglayip unlayin. Yumurtal karigimi igine bogaltin. Orta isili firinda 30 dk pisirin.

Bir kapta seker, un ve yumurtaya sutl katip karigtirarak pisirin. Vanilya koyup atesten alin.

Pisen pandispanyayi kaliptan ¢ikartin. Gukur olan ylizine sogumus kremayi yayin. Portakallarin kabuklarini
aylklayip dilimleyin ve ortalarindan ikiye bélin. Resimde gérildigu gibi, kremanin Gzerine yerlestirin.
Kenarlarina ve gevresine krem santiy sikin. Kiraz sekerlemesi ve renkli sekerle susleyin.
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