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PORTAKALLI SUTLAG

1 litre st

1 cay bardagdi Amerikan Pirinci
1 su bardagi toz seker

2 ¢orba kagigi misir nisastasi

1 adet portakal kabudu rendesi
1 adet toz vanilya

Finni 250 derece isiya getirin. Sitl ve sekeri bir tencerede kaynatin. Pirinci yikayip az bir suda ocakta
haslanmaya birakin. Misir nisastasina ¢ok az su ilave ederek eritin. Kaynamis olan sutln igerisine nisasta ilave
edin. Piring ve portakal kabudu rendesini de ekleyin ve ocaktan alin. En son vanilyayi ekleyin. Pisen sitlaci
glveg¢ kaplarina dékin. 5 dakika beklettikten sonra tepsiye bir miktar su koyarak 250 derece firinda yaklagik 7
dakika pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra bekletip sogutun. Daha sonra buzdolabinda 2-3 saat bekletip servis
edin.
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