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PORTAKALLI SUTLAG

1 Gorba Kasig Misir Nisastasi

1 Su bardag Piring

2 Adet Portakal Kabugu Rendesi
1 Litre Sat

1.5 Su bardagi Toz Seker

Uzeri Igin:

1 Adet Portakal

S0t ve sekeri tencereye dokip kaynatiyoruz. Piringleri ayri bir tencerede iyi bir sekilde haglayip stte ekliyoruz.
Satle beraber piringleri biraz daha pisiriyoruz. Nisastayi kasenin i¢ine aliyoruz. Biraz su dékip kivamini
aglyoruz. Sutlaca ekleyip karistiriyoruz. 1 tagim daha kaynadiktan sonra altini kapatiyoruz. Servis tabagina
doéklyoruz. Uzeri pelte tuttuktan sonra portakal dilimleri ile sUsleyip servis ediyoruz.
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