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PORTAKALLI SIK KEREVIZ

2 Adet Kereviz

2 Adet Havug

1 Adet Sogan

1 Su Bardag Portakal Suyu
4 Corba Kasigi Zeytinyagdi
1/2 Adet Limonun Suyu

1 Tatl Kagigi seker

1 Cay Kasig Tuz

Kerevizleri soyup, bitln olarak birer santim kalinhiginda enlemesine dograyalim. Havuglar halka seklinde
dograyip, yanlarindan ¢enterek yildiz sekli verelim. Hepsini limonlu suya atarak kararmalarini dnleyelim. Bu
arada yayvan bir tencereye siviyag koyalim. Sogani rendeleyip, siviyagda gevirelim. Halka seklindeki kerevizleri
tencereye dizelim. Uzerlerine yildiz seklindeki havuglari dizelim. Portakal ve limonun suyunu sikip, igine seker ve
tuzu ekleyip karigtirdiktan sonra tencereye ilave edelim. Kisik ateste 20 dakika pigirelim. Buzdolabinda yarim
saaat kadar soguttuktan sonra servis yapalim.
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