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PORTAKALLI SEMIZOTU SALATASI

500 gram semizotu

2 adet domates(kip dogranmis)

3 orta boy portakal

1 adet kirmizi sodan (ince dilimleyip halkalarina ayriimis)
3/4 su bardagi taze sogan(dogranmisg)

1/2 su bardag ceviz (pargalanmis)

Sos igin:

1/4 su bardagi zeytinyagi

1/4 su bardag limon suyu

2 tath kasig portakal kabugu(rendelenmis)
1 tath kasidi hardal

taze ¢ekilmis karabiber

1 yemek kasigi bal

1. Salatanin hazirlanisi: Tim sebzeleri yikayip stiztin. Semizotunun sert kisimlarini atin, kiiguk filizlere ayirin.
Kerevizi 5cnm’lik gubuklar halinde kesin. Salataliyi soyup ikiye bélin ve i¢ kismini temizledikten sonra ince
dilimleyin. Portakali soyun, beyaz kisimlarini temizleyin ve dilimlere ayirin. Kullanana kadar buzdolabinda
bekletin.

2. Sosun hazirlanisi: Yag, limon suyu, kabuk rendesi, hardali karabiber ve bali kapakli bir kavanozda iyice
girpin.

3. Salata malzemelerini ceviz hari¢ servis tabagdinda birlestirin. Sosu Gzerine dékip karistirin. Cevizle sisleyin.
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