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PORTAKALLI SAM KURABIYESI

200 GR MARGARIN

2 SU BARDAGI TOZ SEKER

1 SU BARDAGI YOGURT

2 ADET YUMURTA

5 SU BARDAGI UN

1 PAKET HAMUR KABARTMA TOZU
1 ADET PORTAKAL KABUGU RENDESI
YARIM PORTAKAL SUYU

ONCELIKLE MARGARINI HAFIF ATESTE ERITIYORUZ. MARGARINIMIZ ERIDIKTEN SONRA BIRAZ
ILIMIYA BIRAKIYORUZ BU ARADA DIGER MALZEMELERI BASKA BIR KABA ALIYORUZ VE iGINE
ERIMIS MARGARINIMIZi DE ILAVE EDEREK [YICE KARISTIRIP HAMUR KIVAMINA GETIRIYORUZ
SONRA KURABIYEMIZi PISIRECEGIMIZ TEPSININ IGINE YAGLI KAGIT SERIYORUZ VE iSTER HAMUR
TORBASIYLA iISTERSEK ELIMIZLE CEViZ BUYUKLUGUNDE TOPLAR YAPIP TEPSIYE DiZiYORUZ VE
UZERINE TOZ SEKER SERPIYORUZ VE ONCEDEN ISITILMIS 170 DERECELIK FIRINDA 45 DAKIKA
KADAR PISIRIYORUZ.
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