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PORTAKALLI - SAKIZLI KEK

Malzeme

- 3 adet yumurta

- 1,5 su bardagi seker

- 250 g Sana Hamurigi

- 1 su bardag stt

- 1 adet portakal kabugu rendesi
- Y2 su bardag portakal suyu

- 5 adet damla sakizi

- 3,5 su bardagi un

- 2 su bardag ince ¢ekilmis ceviz
- 1 paket vanilya

- 1 paket kabartma tozu

- Uzeri Igin:

- Pudra sekeri

- Portakal kabugu sekerlemesi

Hazirlanisi

1. Damla sakizlarini iyice dévdin.

2. Portakal kabugu sekerlemelerini kibrit ¢cdpU seklinde ince ince kesin.

3. Derin bir k&seye yumurtalar kirip igine sekeri ve portakal kabugu rendesini ilave edin. Cirpici veya mikser
yardimiyla seker iyice eriyene kadar ¢irpin. ]

4. Seker eriyip kabardiktan sonra dévilmis damla sakizlarini ve siti ilave edip ¢irpmaya devam edin. lyi
karistirdiktan sonra oda sicakliginda yumusatip kigtk kiplere kestiginiz Sana Hamurigi?ni ekleyip karigtirmaya
devam edin.

5. Daha sonra bir slizge¢ yardimiyla eleyerek unu, vanilyay! ve kabartma tozunu ilave edip karigtirin.

6. Kek harcini Sana ile yaglayip unladiginiz kek kalibina alin. Onceden 185 derece de isitilmig firinda keki pisirip,
keki iyice sogutun.

7. Portakalli sakizli kek iyice soguduktan sonra Gzerini portakal sekerlemeleri ile stsleyip bir sizge¢ yardimiyla
pudra sekeri serpip krem santi veya vanilyali dondurma ile servis edin.
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