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PORTAKALLI POLONEZ TURTASI (POLONYA)

1 tath kasidi rafine yag

180 gr (1 su bardagi) badem (dévilmus)

90 gr (1/2 su bardadindan biraz az) seker

1/2 portakalin suyu

Ust:

4 portakal (kabuklari soyulup, beyaz kisimlari temizlenerek dilimlenmig)
3 portakalin suyu

120 gr (1/2 su barda@i) seker

2 ¢orba kasigi su

2 portakalin kabugu (rendelenmis)

Once, firninizi hafifce (130 C) isitiniz.

1 tath kasidi rafine yagla, 20 cm'lik yayvan bir turta kalibini yaglayip bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede badem ve sekeri karigtiriniz. Portakal suyunu ekleyip, bitin malzeme karisana kadar
girpiniz.

Karigimi yagladiginiz kaliba dokip, Gstina bir bigagin sirtiyla dizlestiriniz. Kalibi firnin orta katina strtip 20-25
dakika, karigim sertlesene kadar pisiriniz. Kalibi firindan ¢ikarip, bir kenarda iinmaya birakiniz. lininca turtay bir
tel 1izgaraya ¢ikarip, tamamen sogumaya birakiniz. Bu arada tstind hazirlamak igin, portakal dilimlerini orta boy
bir kaseye, koyup kaseyi bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kapta portakal suyu, seker ve suyu karistiriniz. Kabi adir atese oturtup, karigimi arasira karistirarak,
sekerin tamamen erimesini saglayiniz. Seker eriyince atesi yukseltip, karisimi 10 dakika, koyulasana kadar
kaynatiniz. Kabi atesten alip, portakal kabudu rendesini ekleyerek, surubu karistiriniz. Kasedeki portakal
dilimlerini turtanin Ustine susli bi¢cimde dizdikten sonra, surubu stine dékup, ilinmaya birakiniz. Turtay!
buzdolabinda bir saat soguttuktan sonra, bir servis tabagina aktarip, ilik bir bigakla keserek, servis ediniz.
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