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PORTAKALLI PIRASA

1 kg pirasa

1 adet portakalin suyu

1 adet portakal kabudu rendesi
1 adet limonun suyu

2 adet havug

1 corba kasigi kus Gzima
2 corba kasigi piring

1 tath kasidi toz seker

1,5 cay bardagi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi su

Pirasalar yikanir, 2 parmak eninde dogranir, tencereye aktarilir. Uzerine dogranmig havug, portakal suyu,
portakal rendesi, limon suyu, kus Gzima, 1 ¢ay bardagdi zeytinyadi ve pirin¢ konur. Tencere orta ategli ocaga
yerlestirilir. Pirasalar yumugamaya baslayinca seker, tuz ve sicak su eklenir. Pigince tencerenin iginde 15
dakika dinlendirilir, servis tabagdina konur. Uzerine yarim ¢ay bardagi zeytinyadi gezdirilir.
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