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PORTAKALLI PASTA

100 gram bitter gikolata
1 cay bardagi ¢ig krema
1 adet kakaolu pasta keki
2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

3 ¢orba kasiJi un

4 corba kasig seker

1 ¢corba kasigi tereyad
2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

100 gram ahududu

Cikolatalar kremayla eritin. Pasta kekini sekerli suyla islatin. Kremasi i¢in sitl, yumurta sarisini, portakal
suyunu, kabugunun rendesini, unu ve sekeri bir tencereye alip ¢irparak koyulagincaya kadar ocakta pisirin. Bu
karigimi ocaktan alip igine tereyag|, kakao ve vanilyayi ekleyip sogumaya birakin. Daha sonra servis tabagina
yerlestirin. Kremay! tepeleme yerlestirip erimis ¢ikolatayla kapatin. Uzerine bir sira portakal dilimi yerlestirip
servis yapin.
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