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PORTAKALLI ORDEK

2 kg agirhginda bir érdek

2 adet portakal

2 ¢orba kasigi margarin

4 adet kip kesme seker

1 cay kasigi patates unu

1 corba kasigi portakal marmeladi

Margarini bir tencereye koyup kizdirin. igine temizlenmis, tiitsiilenmis, ayaklari gerisine gegirilmis ve tuzlanmig
Ordegi koyun. Bir tarafi kizardiktan sonra ¢evirerek, her iki tarafi da nar gibi oluncaya dek, 45-50 dakika firnda
kizartin.

Diger yandan bir portakalin kabudunu soyun, ¢ok ince dogdrayip, biraz su iginde haslayin. Ikinci bir portakalin
Ustind kesme seker ile ovun, ayni sekeri ateste sarimtirak bir renk alincaya kadar eritin. Iki portakalin
kabuklarini ve zarlarini ¢ikatin, dilim dilim kesin, sonradan sus olarak kullanmak Gzere buzdolabinda saklayin.
Pisen 6rdegin yagdini tencereden ¢ikarin, ayni kaba pihtilagsmasi igin patates ununu ilave edip, 6nceden karamel
haline getiridiginiz geker, ince dogranmig ve haglanmig portakal kabugu, portakal marmeladi ilave edin.
Ordegi, istediginiz blyuklUkte porsiyonlara bdliin, salgayi ve sus olarak portakal dilimlerini kouyup sicak servis

yapin.
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