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PORTAKALLI MADLEN BISKUVI

https://www.sokeun.com/

3 Cay bardagi Sékeéa un

250 G. Margarin ya da tereyagi

1 Su barda@i+ 1 kahve fincani (240 g) toz seker
4 Adet yumurta

4 Cay kasigi kabartma tozu

1 Adet portakal kabugu rendesi

1 Cay kasigi vanilya

1.Firini 220° C’ye ayarlayarak isitin.

2.Tereyagini eritip, sogumasi igin beklemeye birakin.Toz seker, yumurta, portakal rendesi ve vanilyayi bir kaba
koyup 5 dakika ¢irpin.

3.S6ke un ve kabartma tozunu da ilave edip 3 dakika daha karistirin. Son olarak tereyagini da ekleyip 4 dakika
daha karistirin.

4.Elde ettiginiz hamuru, krema torbasi yardimi ile 0,5 cm. gapindaki madlen biskuvi kalibina sikin.

5.0nceden isitilmis firinda 15 dakika pisirin. Firindan aldiktan sonra sogumasi igin bir middet bekletip servis

yapin.
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