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PORTAKALLI KURABIYE

MALZEMELER:

2 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

1 blyUk paket margarin (250 gr.)

1 yumurta (aki hamura, sarisi Uzerine)
2 kahve kasigi kabartma tozu

1 portakal suyu

1 portakal kabugu rendesi

Aldig1 kadar un

YAPILISI:

1- Seker, portakal kabugu, yag karistirilip krem haline getirilir.

2- Yogurt, yumurta aki, kabartma tozu konur. lyice karistirilir.

3- Aldigi kadar un ile orta yumusaklikta yogrulur. Son olarak portakal suyu konur.

4- Yarim limon bUyUklaginde yuvarlanip hafif yassiltilir. Tepsiye dizilip yumurta sarisi strtlir. Orta hararetli
firnda pigirilir.

5- Yumusak olmasi icin, bir tencereye konup 6nce bir pecgete, sonra kapak 6rttlir. Not: Hamur, merdane ile 1
cm. kalinliginda agilip kaliplarla da kesilebilir.

ML® Portakalli Krep icin tiklayin
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