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PORTAKALLI KUCUK KEK

2 adet yumurta,

1.5 su bardagi toz seker
yarim paket margarin,

1 adet blyUk portakal,

1 paket kabartma tozu,
2,5 su bardagi un,

90 gram ¢ikolata

Oda sicakhigindaki yumurtayi, bir buguk su bardagi tozseker ile ¢irpin. Eritip soguttugunuz (akiskanligini
kaybetmeyecek kadar soguttugunuz) margarini ekleyin. Bu arada biyuk bir portakalin kabugunu rendeleyin.
Beyaz kabuklarini temizleyin. Portakall blendirdan gecirip, pire haline getirin. Portakal presini ve rende
kabuklari hamura katin, karistirin.

Kabartma tozunu ekleyin. Unu eleyin ve dider malzemeye karistirin. Son olarak da ¢ikolatayi kiiguk kiiglk kesin
ve hamura katin. Kiigtik kek kaliplarinizi hafifge yaglayin.

Her birini bos kalacak sekilde doldurun. Onceden isitilmig firinda ici pisene kadar bekletin.
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