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PORTAKALLI KEREVIZ

4 adet orta boy kereviz

3 adet orta boy kuru sogan
1 adet orta boy havug

2 adet kerevizin yapraklar
1 kahve fincani zeytinyagi
ceyrek limonun suyu

1 cay bardadi portakal suyu
1 yemek kasigi seker
yeterince tuz

Kerevizleri derince soyup yarim daire seklinde kalin yuvarlak dilimler halinde keserek limonlu suda bekletelim.
Uygun bir tencereye kiyilmis sodanlari ve yuvarlak dilimlenmig havucu alalim. Kerevizleri limonlu sudan ¢lkartip
soganlarin Gzerine ekleyelim ve Uzerlerime kereviz yapraklarini ilave edip tuzunu ayarlayalim. Zeytinyagdini,
portakal suyunu gezdirip yemegi adir ateste pisirerek ocaktan alip sogutalim. Tencereyi ters gevirerek yemegi
tenceredem cikaralim ve servis yapalim.
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