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PORTAKALLI KEREVIZ

Malzemeler:

1 kg. kereviz

3 bas sogan

2 adet orta boy patates
2 adet havucg

2 adet portakal suyu
Tuz.

Kerevizler soyulur, yikanip enginar gib lortalarindan ikiye kesilerek tencereye yerlestirilir. Yemeklik dogranmis
sogan halka seklinde kesilmis havug Uzerlerine yerlestirilir. Tuz ve portakal suyu ilavesi ile 1 fincan su ile atese
koyualarak pisirilir. Kerevizlerin yumusamasina yakin kip kesiimis patatesler ve kiyilmig kereviz yapraklari ilave
edilerek pisirme islemine devam edilir, arada bir suyu kontrol edilerek kerevizlerin pismesi saglanir, pisme islemi
tamamlanica istenirse 1 limon suyu ile 1 yumurta ¢irpilarak yemegin suyuna azar azar ilave edilerek terbiye

yapilir.

Not: Terbiye yemege ayri bir lezzet verri. Istege gore sade olarak da pisirilebilir.
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