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PORTAKALLI KEREVIZ DIZMESI

3 adet orta boy kereviz

1 adet iri kuru sogan

3 adet orta boy havug

1,5 cay bardagi zeytinyagi
1 su barda@i portakal suyu
1 cay bardagi su

1 cay kasigi seker

2 cay kasigi un

2 ¢ay kasi§i tuz

Kervizler soyulur, her biri elma dilimi gibi 8 parcaya kesilir. Sonra yayvan bir tencereye gicek seklinde dizilir.
Aralarina ayni boyda kesilmig havuglar dizilir. Sodan yarim daire seklinde dogranir, tuzla ovarak soldurulur.
Kerevizlerin tzerine serpilir. Portakal suyu, su ve seker karistirilir, yemeg@e ddkulir. En son zeytinyadi gezdirilir.
Tencerenin kapagi kapatilir. Orta ateste yanm saat kadar pisirilir.
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