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PORTAKALLI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su barda@i portakal suyu

1 portakalin kabugunun rendesi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi irmik

1 cay bardagi su

2 su bardagi un

Yumurta ve sekeri bir kabin iginde 2 dakika kadar ¢irpin. Uzerine portakal suyu, sivi yag ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Irmik, portakal kabugu rendesi ve unu da ekleyip bu karigimi sivilarin igine aktarip karigtirin. Son
olarak vanilya ve kabartma tozunu da ekleyin. Yaglanmis ve unlanmig bir firin kabina bosaltin. Iki renkli kek
yapmak isterseniz, kek harcindan bir su bardagi ayirip icine kakaoyu ekleyin. Beyaz kekin Uizerine dékin,
bicakla cizgi atin. 200 derecedeki firinda 40 dakika pisirip ¢ikartin. Sogumaya birakin. Portakal kabugu ve
sekerleri karistirip Gzerini stsleyin. Bu keki bayatlamadan 5 giin boyunca saklayabilirsiniz.
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