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PORTAKALLI KEK

3 yumurta sarisi

170 g (1 su bardag) toz seker

125 g yumusak margarin veya tereyagi

2 adet portakal kabugu rendesi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

220 g (2 su bardagi) Dr. Oetker Sade Kek Karigsimi
3 yumurta aki

Uzeri icin:

50 ml (yarim ¢ay bardag) portakal suyu

1 limon kabugdu rendesi

Yumurta sarilarini toz seker ile 4-5 dakika ¢irpin. Margarin veya tereyag, portakal kabudu rendesi ve sekerli
vanilini ilave edip ¢irpmaya devam edin. Sade kek karigsimini da ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. Ayri bir kapta
yumurta aklarini kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Tahta kasikla karigtirarak hamura ilave edin. 11x27 cm
boyutlarindaki yaglanmis kek kalibina dékin ve pisirin.

Finndan ¢ikartip 10 dakika bekletin. Keki kaliptan ¢ikartip ters gevirin ve kiirdanla bir cok yerinden delin.
Portakal suyu ve limon kabu@u rendesini karistirip kekin Uzerine azar azar dokun. lyice soguduktan sonra
Islattiginiz kisim altta kalacak sekilde servis tabagina alin ve dilimleyerek servis yapin.
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