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PORTAKALLI KEK

1 bardak portakal suyu ( 3 portakal gerekir)
1 portakal kabugu rendesi

3 yumurta

3/ 4 su bardag siviyag

1,5 su bardagi tozseker

2,5 su bardagi un

2 tepeleme cay kasigi baking powder

Portakallarin suyunu gikartin. Bir portakali iyice yikadiktan sonra kurulayip kabugunu rendeleyin.

Olgulu sekerle yumurtalarn mikserde ¢irpin. Koyulastigi zaman portakal suyu ve siviyag karistirin. Igine portakal
kabugu katilmig olan unu azar azar katip bir tahta kagikla karigtirarak altiist edin.

Iki kek kalibini veya buylcek bir kalibi yaglayip unlayin. Yukaridaki karigsimi bosaltin.( kalibin % Gnt doldurmus
olmaldir.)

170 derece 1sitiimis firnda 50 dakika agik pembe renkte pigirilir. Kek kaliplarini 6nce islak bir bezin lizerinde 5

dakika bekletin. Sonra da bir bicagin yardimiyla kenarlarini agarak bir tabada ters ¢evirerek ¢ikartin.

Dilerseniz tzerine pudraseker eleyin.

ML® Cizqili Kek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:5271 « adi:Portakall Kek « gdonderen:AyGélgesi « indirme tarihi:20.09.2024 - 00:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-kek-vt1250
https://tr.ml.md/cizgili-kek-vt344
http://www.tcpdf.org

