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PORTAKALLI KEK

2 adet portakal

60 g. (4 corba kasigdi) bal veya (3 ¢orba kasidi) toz seker
3 adet yumurta ) )

250 ml. (1 su bardag@i) Ulker Igim Yogurt

3 su bardag biskuvi unu

15 g. (1.5 paket) kabartma tozu

Y2 su bardagi kuru Gzim

Bir ¢irpma kabina yumurtalari kirip yogurdu ekleyin. Mikser ile kabarmaya baglayincaya kadar 2-3 dakika girpin.
Bisklvi ununu, kabartma tozunu ve portakal kabugu rendesini katip, 5 dakika kadar daha ¢irpin. Uzimleri
ekleyip bir spatula ile kek hamuruna karigtirin. )

25x30 cm ebadinda derince bir kek tepsisini iyice yaglayin. Uzerine biraz un serpip sallayarak kalibin her
tarafinin egitce unlanmasini saglayin. Ters ¢evirip vurarak kaliptaki fazla unu atin. Hazirladiginiz kek hamurunu
kaliba bosaltin. Sicak firina striip yaklasik 25-30 dakika kek kabarip altin sarisi renk alincaya (ve ortasina
klrdan batirildiginda kuru ¢ikincaya) kadar pigirin.

Firindan ¢ikan sicak kekin Uzerini ¢atalin ucu ile aralikl olarak delin. Sogumus portakal suyunu dokip keki
kalibinda sogumaya birakin. Tamamen soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.

Notlar

Tarifte gegen [2biskivi unu[?], pétibor biskdvinin, mutfak robotunun pargalayicisinda ince gekilerek toz haline
getiriimesi ile elde edilir. 1 su bardagi biskivi unu yaklasik 1 paket pdtibér biskividen elde edilir. Tarifteki
bardak 6l¢isu, 250 mililitrelik hacme sahip standart bardak kullanilarak verilmigtir.

ML® Portakalli Kek icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.02.2024
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