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PORTAKALLI KEK

https://migros.com.tr

2 adet portakal

3 adet yumurta

350 gr.un

125 gr. seker

150 ml. st

100 ml sivi yag

5 gr. toz zencefil

10 gr. vanilya

10 gr. kabartma tozu

1. Yumurtalar sekerle beraber ¢irpma teli ile ¢irpin.

2. Sirastyla sivi yag sUtl ve en son yavas yavas unu ekleyin.

3. Vanilya ve kabartma tozunu ekleyip zencefili ilave edin.

4. Son olarak 1 adet portakalin kabugunu rendeleyin ve kek kalibina doékiip 185 derecede 25-30 dk pigirin.
5. Kalan portakali dekoratif olarak Gzerinde kullanabilirsiniz.
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