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PORTAKALLI ISLAK KURABIYE

2 su bardagi un

2 su bardagi hazir kekun

2 adet portakalin rendelenmis kabugu
Yarim su bardagi tozseker
Yarim paket margarin

1 cay kasigi kabartma tozu

1 su barda@i damla cikolata
3 adet yumurta

1 corba kasigi yogdurt
Serbeti igin:

1,5 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

1,5 su bardag portakal suyu

Unu eleyin. Hamur igin gerekli olan diger malzemeleri ekleyip karistirin. Hafif yapiskan bir hamur elde edene
kadar yogdurun. 1-2 dakika dinlendirin. Ceviz iriliginde parcalar koparip tepsiye dizin. 200 derece firinda
pembelegene kadar pigirin. Serbet igin su ve tozgekeri kaynatin. Serbeti ocaktan aldiktan sonra portakal suyunu
ekleyip kanistirin. Finndan gikardiginiz kurabiyeleri servis tabadina alin. Uzerine serbet gezdirip servis yapin.

ML® Portakalli Cevizli Kurabiye icin tiklayin
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