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PORTAKALLI İRMİK TATLISI

Malzeme:
1 lt süt
11 çorba kaşığı toz şeker
9 çorba kaşığı irmik
2 adet portakal

Sütü, irmiği ve tozşekeri bir tencereye alıp kısık ateşte karıştırarak 10 dakika pişirin. Pişmesine yakın 2
portakalın rendelenmiş kabuğunu ekleyin. Tencerenin kapağı kapalı olarak 5 dakika bekletin. Kaşıkla şekil
vererek servis tabağına alın. Soğuttuktan sonra servis yapın.

ML® Çilekli İrmik Tatlısı için tıklayınML® Kakaolu Vişneli İrmik Tatlısı için tıklayın
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