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PORTAKALLI IRMIK TATLISI

Malzeme:

4 su bardagi su

2 su bardagi portakal suyu
2 su bardagdi Tozseker

1 su bardagi irmik

1 adet portakal

1 adet limon suyu

Portakal suyu, limon suyu, su, tozseker ve irmigi derin bir tencereye alin. Portakalin kabugunu rendeleyip
tencereye ekleyin. Orta hararette devamli karigtirarak kivam alana kadar pisirin. Tencereyi ocaktan alip ara sira
karstirarak ilitin. lhyan tathy! kaliba yayin. Bir gece buzdolabinda bekleterek sertlesmesini saglayin. Kalibi ters
cevirerek servis tabagina alin. Portakal dilimleri ile sUsleyerek servis yapin.

ML® Portakalli irmik Tatlist icin tiklayin
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