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PORTAKALLI IRMIK TATLISI

5 su bardagi su

2 su bardag portakal suyu

1,5 su bardagi seker

1,5 su bardagi irmik

1 adet portakal kabudu rendesi
1 limonun suyu

Bir tencereye suyu, portakal suyunu, limon suyunu, seker ve irmigi koyup, karistirin. Gukur bir kaseyi islatip,

pisirdiginiz tathyi icine dékdin. Bir gece beklettikten sonra servis tabagina ters ¢evirip portakal dilimleriyle
susleyin ve servis yapin.

ML® Sakizli irmik Tatlsi icin tiklayinML® Cilekli irmik Tatls! icin tiklayin

Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 07.08.2014
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