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PORTAKALLI HINDI

Malzemeler:

1 adet hindi but

2 adet portakalin suyu ve kabugunun rendesi
1 tutam tuz

1 demet kisnis

6 adet havug tursusu

Piring Kagidi

Hazirlanisi:

iyice tuzladiginiz hindi budu, portakalin suyunu ve kabugunu bir pisirme torbasina koyup agzini iyice kapatarak
Onceden isitilmig firinda 200 ° C sicaklikta 1 saat pisirin. Soguduktan sonra iyice didikleyin. Pirin¢ kagitlarini
yumusayana kadar ik suda bekletin. Tezgaha alin, ortadan ikiye kesin ve yarimlarin ortasina 3-4 adet kisnis
yapragini yerlestirin, Gzerlerine havug tursusunu koyduktan sonra didiklenmig hindiyi de koyup sarin. Tepside,
portakal dilimleri Gizerinde soguk servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:21085 « adi:Portakalli Hindi « gdnderen:6mer « indirme tarihi:20.04.2024 - 04:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-hindi-vt15432
http://www.tcpdf.org

