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PORTAKALLI HAVUG CORBASI

25 Gr Sana Klasik

1 Yeterince tuz

100 ml portakal suyu
1 Adet patates

1 Adet sogan

4 Adet havug

5 Su Bardagi su

1 Yeterince karabiber

Havug, sogan ve patatesin kabuklarini soyup kiip seklinde dograyin. Yag: eriterek sebzeleri 5 dakika soteleyin.
Uzerine 2 su bardag su ilave edin ve orta ateste 20 dakika pigirin. Yumusayan sebzeleri blenderdan gecirip
kalan suyu ekleyin. Portakal suyu, tuz ve karabiberi gorbaya ilave edip 10 dakika kaynatin. Maydanozla susleyip
sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:81532 « adi:Portakalli Havug Gorbasi « génderen:usare « indirme tarihi:20.04.2024 - 05:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-havuc-corbasi-vt60017
http://www.tcpdf.org

