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PORTAKALLI HASHASLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi siviyag

1 su barda@i portakal suyu

3 ¢orba kagsiJi toz hashas
Yarim portakal kabugu rendesi
1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Yumurta ve seker mikserle beyazlagsana kadar girpilir. Uzerine portakal suyu, yag, portakal kabugu katilir, kisa
siire daha karnigtirilir. Sonra un, kabartma tozu ve haghag katilir. Kagikla malzeme dagilana kadar alt Gst ederek
kanstirilir. Yaglanmis kek kalibina dékulir. Onceden isitilmig 170 derece firinda 50 dakika kadar pisgirilir.
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