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PORTAKALLI HARDALLI KUZU

2 adet portakal

1 yemek kasigi hardal

500 gr. Kemikli kuzu eti

1 tath kasidi Bizim Mutfak Lezzet Tuzu
21t su

2 su bardagi eriste

1 tablet Bizim Mutfak Et Bulyon

1 paket Bizim Mutfak Begsamel Sos
2,5 su bardagi Igim Sit

50 gr. rendelenmig Igim Kagar

Kuzu etleri suyun igerisine konularak, lezzet tuzu ilave edilir ve glizelce haglanincaya dek pigirilir.

Portakallar soyularak yuvarlak sekilde kesilir.

Haglanan kuzu etlerinin Gzerine hardal strdldr. )

Bir tepsiye portakallar dizilip, lizerine kuzu etleri konulur. Uzerine bir miktar margarin strdlip, 150 oC[?Jlik firnda
10 dakika pigirilir.

Eriste haglandiktan sonra ince kiyilmig feslegen ve margarin ile beraber tavada sotelenir.

St ile besamel sos harci karigtirilarak koyulagincaya dek pigirilir.

Hazirlanan eriste tepsinin altina, tGzerine kuzu etleri ve en son besamel sos gezdirilip, kasarla kaplanir.

5 dakika 180 oC[?lik firnda gratine edilip, servis edilir.
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