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PORTAKALLI EV KURABİYESİ (YENİPAZAR AYDIN)

Yenipazar Belediyesi

2 bardak şeker
3 yumurta (1 yumurtanın beyazı ayrılacak)
1 su bardağı zeytinyağı
1 yemek kaşığı yemek sodası
Aldığı kadar un
4 portakal susam

Şekerle yumurta tahta kaşık yardımıyla çırpılır. İyice çırpılan karışımın içerisine zeytinyağı eklenir. Soda
eklendikten sonra karıştırılmaya devam edilir. 3 portakalın kabuklan soyulur. 1 portakal, kabuğuyla birlikte
rondodan geçirilir ve un ilave edilir. Hamurun kıvamı yumuşak olmalıdır. Şekil verirken ele yapışmaması için un
veya yağ sürülür. Hamur yuvarlak hale getirilir. Hamur önce yumurtanın beyazına sonra susama batmlır.
Hazırlanan kurabiyeler önceden 200 derecede ısıtılmış sıcak fırına sürülür.

© lezzetler.com tarif no:109575 • adı:Portakallı Ev Kurabiyesi (Yenipazar Aydın) • gönderen:yasak elma • indirme tarihi:26.04.2024 - 19:25

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-ev-kurabiyesi-yenipazar-aydin-vt79966
https://img.lezzetler.com/yuklenen/portakalli-ev-kurabiyesi-yenipazar-aydin-109575.jpg
http://www.tcpdf.org

