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PORTAKALLI ELMASIYE

Bir kseye 5 - 6 portakal ile 1 limon sikip stizinlz. Soguk suda bir saat islatiimig 50 gram balik jelatini, 960
gram su, 480 gram seker ile kushaneye koyunuz, 3 yumurta akini galkalayip kushaneye karistirip atese vurunuz.
Gevire gevire tutkal gibi eriyince stziip sogumaya birakiniz. Ayiklayip stizGlmUs olan portakal suyunu karistirip
ici yarim yagh bir kalipta dondurup servis yapiniz.

Not: Suda biraz kirmiz ezip stizdikten sonra glizel bir renk vermesi i¢in hazirlanmis malzemeye koyunuz.
Portakalin tepesini delerek icini bosaltip soguk suya atiniz. Bir kahve kasidi ile kabugu sakatlamayacak sekilde
icini kaziyip buza gédmiiniz. Kabugun icini doldurup 2 saat kadar dondurduktan sonra keskin bicakla dilimleyip
tabaga dizerek servis yapiniz.
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