Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKALLI ELMALI TART

150 Gr Margarin

1 Paket Vanilya

1 Paket Kabartma Tozu

1 Su Bardag@ Seker

2 Adet Yumurta

Aldigi Kadar Un

2 Adet Portakal

1 Adet EIma

2 Yemek Kasigi Seker

Arzu Edilirse Findik Vs. Ceviz

Portakallarin kabuklari soyulup, ¢cok ufak olmayacak sekilde kesilir. Yemek kasigi seker ilave edilerek 10 dk
pisirilir. Daha sonra bir stizgece konur suyu stizllir ve sogur. EImalar da ufak ufak dogranip ayri bir kapta
bekletilir. Tarta hamuru i¢in bUtiin malzeme bri kapta karigir. Kulak memesinden biraz sert¢ce hamur elde edilir.
Bu hamurdan yumruk blyuklugunde bir parga ayrilir. Bir kaba diger hamur serilir. Kenarlari biraz yiksekge
birakilir. EImalar ve portakallar hamurun ortasina glizelce yayilir ve kalan parca istenirse yaptigim gibi hasir
seklinde veya buzdolabinin derin dondurucu kisminda biraz bekletilerek sonradada karigimin Gizerine
rendelenerek de kullanilir. Onceden isitiimis firinda 180 derece de Uizeri kizarana kadar pigirilr.
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