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PORTAKALLI ELMALI KUP

50 gr kuru Gzim

2 yumurta

800 gr elma

1 bilyUk portakal

1.5 gorbakasigi toz seker
150 gr krem ganti

Portakalin kabuklarini klicUk parcgalar halinde kesin ve kaynayan suda iyice hagladiktan sonra suyunu stizip
kurutun.

Portakalin suyunu sikin. Temizlediginiz kuru Gztmleri 3 gorbakasigi portakal suyunun iginde yaklasik 10-12
dakika bekletin. Bu arada elmalari soyun ve kesin. Kalan portakal suyu ve toz sekerle iyice pigirin. Bu esnada
yumurta sarilarini ialave edin ve bir ¢catal yardimiyla iyice karnstirin. Karigimi 10 dakika sogumaya birakin.
Yumurta aklarini iyice ¢irpin. 3 gorbakasigi yumurta akini elmali karigsima ilave edin. Krem santiyi
yumusayincaya kadar karistirin ve bir kismini ayirdiktan sonra tzimlere katin. Olusan Gzimld karigimi, dort kup
bardagina esit sekilde dagitin.

Uzerlerine elmali karisimdan da ekledikten sonra krem santiyle stsleyerek soguk soguk servis yapin.
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