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PORTAKALLI DRUMS

12 adet Banvit Drumstick

85 ml zeytinyagi

2 adet sogan (ince halka dogranmisg)
3 adet havug (ince dilimlenmis)

1 tath kasigi kimyon tohumu

1 tath kasidi aci pul kirmizibiber

2 adet defne yapragi

3 adet kurutulmus etli kirmizi biber
16 dal kekik

3 serit portakal kabugu

125 ml elma sirkesi

450 ml pili¢ suyu

100 ml portakal suyu

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)

Etlere kagit havluyla ufak ufak vurarak nemini alin.

Isitiimis yagda etleri orta ateste 15 dak. kadar pisirin ve firin kabina tek sira olarak yayip, tuz, karabiber serpin.
Tavadaki yag tekrar isitip, sogan, havug ve kimyon tohumlarini soganlar sekillerini kaybetmeden
yumusayincaya kadar yaklasik 3 dak. karigtirarak soteleyin. Pul kirmizibiber, defne yapragi, etli kirmizi biber, 10
adet kekik dali, portakal kabugu, sirke, pili¢ suyu, portakal suyu, tuz ve karabiberi ilave edip, kaynama
noktasina getirin ve havuclar yumusayincaya kadar kisik ateste yaklagik 10 dak. pigirin.

Hazirladiiniz karigimi sicakken etlerin Gzerine dékan.

Oda sicakliginda Gzerine kalan kekik dallarini koyarak ve arzu ederseniz yesil salata ve patatesle birlikte servis

yapin.
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