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125 gr margarin

2 yumurta

2.5 bardak un

125 gr siit

165 gr pudra sekeri

1.5 bardak portakal suyu
1.5 bardak damla cikolata
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 portakal kabugu rendesi
Sislemek icin:

Pudra sekeri

PORTAKALLI DAMLA KEK

Margarini eritip sogutun. Yumurtalari ve pudra sekerini krema kivamina gelene kadar miksele ¢irpin. igine
portakal suyu, sGtl, margarini ilave edip karistirin. Portakal kabudu rendesi ve vanilyayi ekledikten sonra un ve
kabartma tozunu da ilave edin. Kek harcini iyice karistirdiktan sonra son olarak damla ¢ikolatayi ekleyip
karigtirin. Harct margarinle yagladiginiz kaliba dokip 6nceden isitilmig 175 derece firinda 35-40 dakika pisirin.
Keki 10 dakika kalipta sogutun. Ters cevirerek kaliptan ¢ikartin. lyice soguyan kekin Uizerine pudra sekeri

serpin.
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