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PORTAKALLI CIZKEK

2 ¢orba kasiigr margarin

1 paket yulafli bisklvi

1 paket labne peynir

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 ¢corba kasigi nisasta

1 adet yumurta

1 cay bardadi portakal suyu
Yarim portakal kabugu rendesi

Biskivi un gériintiisiinii kazanana kadar déviiliir. Uzerine eritilmis margarin katilir, yogrulur. Karisim 20 santim
¢apindaki kelepgeli kalibin tabanina bastirarak yerlegtirlir. Bir tencereye labne, yumurta, , seker, nisasta,
portakal suyu, rende portakal kabudu konur, bir tagim pisirlir. Biskivili kaidenin Gzerine dékuldr. Buzdolabinda 2
saat beklettikten sonra kepgeli kaliptan ¢ikarilarak servise sunulur.
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