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PORTAKALLI CILEK RECELI

1 kg cilek

2 su bardagi portakal suyu
4 su bardag toz seker
Yarim adet limon

Cilekler temizlenir, yikanir ve suyu stizlldr. Tencereye aktarilir, portakal suyu ve seker eklenir. Orta atege
yerlestirilir. Kaynayinca ates kisilir, képUkleri alinir. 45 dakika daha pisirilir. Limon suyu katilir. 10 dakika sonra
atesten alinir. Soguyunca kavanozlara doldurulur. Kapagi kapatilir, serin bir yerde 2 seneye kadar saklanir.
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