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PORTAKALLI CIKOLATALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 su barda@i portakal suyu
3,5 su bardagi un

1 paket vanilya

Cikolata sosu igin:

100 gram bitter gikolata
100 gram ¢ig krema

Derin bir kabin icinde yumurtayi sekerle 3 dakika ¢irpin. Uzerine sivi yag, portakal suyu koyup karistirmaya
devam edin. Unu kabartma tozunu ve vanilyayi yavas yavas Uzerine ilave edip boza kivaminda bir kek harci
olacaktir. Bu karigimi yaglanmis unlanmig kek kalibina dékip 180 derecedeki firinda 35 dakika pigirin. Firindan
alip biraz sogutun ve kaliptan ¢ikartin. Sosu igin ¢ig kremay!i kiigUk bir kapta bir tagim kaynatin, i¢ine bitter
cikolatay! koyup ocaktan alin ve karistirarak sos kivamina getirin. Kekin Gzerine gezdirip dilimleyerek servis

yapin.
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