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PORTAKALLI CIKOLATALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay kasigi karbonat

2 cay bardagi yogurt
2,5 su bardagi un

2 corba kasiJi kakao
100 gram bitter gikolata
1 adet portakal kabudu rendesi

Oncelikle yumurta ve sekeri 5 dakika kadar ¢irpin. icine yogurt ve sivi yag ilave edip karigtirmaya devam edin.
Kuru malzemeleri bir kabin iginde karistirip icine ekleyin ve yaglanmis bir kaba bogaltin. Gikolatalari rendeleyip
Uzerine doékin ve 160 derecedeki firinda 30 dakika kadar pismeye birakin. Dilimleyip servis yapin.
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