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PORTAKALLI CIKOLATALI JOLE

Elif Korkmazel

4 adet portakal

3 corba kasi§i toz seker
1 su bardagi su

1/2 yaprak jelatin
Cikolatal sos igin:

80 gr. bitter ¢ikolata

80 gr. krema

1/2 yaprak jelatin

Portakallarin kabuklarini soyun, tzerine toz seker ve suyu koyup 15 dakika pisirin ve stizgegten gegirin. Jelatin
yapragini, yarim cay bardagi soguk suda bes dakika bekletin. Jelatini portakalli karigima ekleyip hizla karnstirin.
Kuplarin yarisina kadar karigimi pay edin. Buzdolabinda yarim saat bekletin. Gikolata ve kremayi benmari usuli
eritin. Uzerine, yarnim cay barda@i sojuk suda bes dakika bekleterek erittiginiz jelatini ilave edin. Sogutup
portakalli karigimin Gzerine dékin.
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