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PORTAKALLI CIKOLATA

2 adet kalin kabuklu portakal
1 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

150 gr. eritme cikolata

20 gr. margarin

Portakallari dérde bélin. Kabuklarini zedelemeden dikkatlice kesin. Klg¢uk bisklvi kaliplariyla portakal
kabuklarindan sekiller ¢ikartin, kaynar suya atin. 5 dakika kaynatin. Sudan gikartip siiztin. Bu islemi 2 kere daha
tekrarlayin. Her defasinda suyu degisitirin. Bir kapta su ve sekeri karistirin. Hafif ateste seker eriyene kadarsuyu
kaynatmadan karistirin. Portakal kabuklarini da ekleyerek kaynatin. Ocagi kisin ve 5-10 dakika kaynatin.
Portakallar bir firin 1zgarasi Gzerine koyarak kurutun. Gikolatay! ve margarini kligUk bir tencerede karigtirin. Hafif
ateste cikolata eriyene kadar karistirmaya devam edin. Daha sonra portakal kabuklarini bir masa yardimiyla
cikolataya batirin. Gatalla ¢gikararak aliminyum folyo (zerinde kurumaya birakin.
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