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PORTAKALLI CHEESECAKE

200 gr kakaolu biskivi
50 gr margarin

400 gr labne peyniri
250 gr stizme yogurt

1 su bardagi tozseker
1 paket vanilya

3 adet yumurta

2 adet portakal

250 gr damla ¢ikolata

Bisklvileri robotta ¢ekip toz haline getirelim. Margarini eritip biskuvilere karigtirin. 22 cm ¢apinda bir kabin icini
folyo ile kaplayin. Biskdvili karigimi kaliba dokp tzerine bastirin. Buzdolabinda donmaya birakin. Ayri bir kapta,
labne peyniri, sizme yodurt ve tozsekeri birlikte ¢irpin. Uzerine vanilya ve yumurtalari ekleyin. Daha sonra gok
ince rendelenmig 1 adet portakali ekleyin. Damla gikolatanin yarisini karigima ekleyin ve buzdolabindan
cikardiginiz biskavili karigimin Gzerine doékin. Kalan cikolatayi da tizerine serpin. Onceden isitilmig 200derece
firnda Uzeri kizarana dek pisirin.klrdan batirarak pisip pismedigini kontrol edin. Dilimleyerek servis yapin.
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