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PORTAKALLI CHEESCAKE

90 Gr Sana Klasik

2 Cay Kagigi Rendelenmis Portakal Kabugu
2 Adet yumurta

180 gr Ezilmis Vanilyall BiskGvi

1 Gay Bardagi portakal suyu

185 gr toz seker

340 gr Tuzsuz Krem Peynir

Oncelikle bir kabin iginde eritilmis yag ve biskiviyi iyice karigtiralim. 30x20 cm dlgllerindeki dikddrtgen bir kaba
yayalim. Onceden isitigimiz ve 175 dereceye ayarli firnda 15 dakika pisirelim. Ote yandan bir karistirma
kabinda énce krem peyniri ¢irpalim, toz seker ve portakal kabudu rendesini ilave edelim. Yumurta ve portakal
suyunu ekleyip, diistk devirde ¢irpmaya devam edelim. Sonra da bu karigimi, pismig olan biskivi hamurunun
Uzerine yayalim. Yine 175 dereceye ayarli firinda 35 dakika (ortasina kirdan batirarak kontrol edebilirsiniz)
daha pisirelim. Firindan ¢ikarip, soguyunca Uzerine ince dévilmus biskivi ile findik karigimini serpistirelim.
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